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CILEKLI PASTACIK

125 gram oda sicakhinda margarin
1 kahve fincani pudrasekeri

4 kahve fincani un

1 adet yumurta sarisi

1'er paket kabartma tozu ve vanilya
Kremasi igin:

2 su bardagi sut

1 ¢corba kasigi un

2 corba kagiJi tozseker

1 adet yumurta

Sislemek icin:

Gilek

Nane

Derin bir kasede margarin, pudrasekeri, un, yumurta sarisi, kabartma tozu ve vanilyayi yogurun. Hazirladiginiz
hamurdan limon bly(kliginde pargalar koparin ve kigik tart kaliplarinin iginde inceltip, tzerini gatalla delin.
Onceden isitilmis 170 derece firinda Uzeri hafif pembelesene kadar pisirin ve sogumasi icin bir kenara alin.
Krema icin sttl bir tencereye alin ve i¢ine un, tozseker, yumurta ilave edin. Strekli karigtirarak muhallebi
kivamina gelene kadar pisirin. Pisen ve soguyan pastaciklarin tizerine kremayi paylastirin. Gilekleri yikayip
sliziin ve saplarini kesin. Gileklerin kesilmig kenarlari disari bakacak sekilde pastaciklarin Gzerine dizin. Nane ile
sUsledikten sonra servis yapin.
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