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CILEKLI PASTA

150 gram erimis tereyagi
3 yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
2 cay bardagi yogurt

1 paket kabartma tozu

2 paket vanilya

2.5 su bardagi un

Uzeri icin:

200 gram cilek

1 ¢corba kasigi tereyagd

6 corba kasiJi seker

4 corba kasigi un

1 adet yumurta

2 su bardagi sut

2 paket vanilya

Eritiimis yag!, yumurtay!, yodurt ve sekeri 3 dakika cirpin. igine kabartma tozunu, unu ekleyip karistirmaya
devam edin. Daha sonra bu kek harcini yaglanmis kek kalibina bosaltin ve175 derecedeki firinda 40 dakika
pismeye birakin. Firindan aldiginiz kekin sogumasini bekleyin ve ikiye boliin. Gilekleri sekere batirip dolaba alin.
Kremasi igin sit, un, yumurta ve sekeri sos kivamina gelinceye kadar ocakta pigirin. Igine vanilyayi, tereyagini
ekleyip sogutun. lkiye béldiginiz kekin arasina hepsini strlp cgileklerle stsleyip sogumaya birakin. Servis
yaparken cileklerle birlikte Gzerine bolca pudra sekeri serpmeyi unutmayin.
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