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4 TANE YUMURTA

1 BARDAK UN

1 BARDAK SEKER
YARIM BARDAK NISASTA
YARIM BARDAK SICAK SU
1 TANE KABARTMA TOZU
KREMASI:

3 BARDAK SUT

2 kaslk nisasta

1 kasik un

Yarim bardak seker

1 yumurta sarisi

CILEKLI PASTA

Yumurta sarilarini ve bayazlarini ayr kaplara koyup her ikisinede yarim bardak seker ekledim ve iyice ¢irptim
yumurta sarilarini ¢irparken yarim bardakta sicak su ekleyip 2-3 dakika daha ¢irptiktan sonra yumurta beyazlari
ile karistirdim daha sonra kuru malzemeleri ekledim ¢irpma teliyle iyice karistirp 20 cm kelepgeli kalipta 175

derecede yaklasik 35 dakika pigirdim.

Kremasi igin dnce sekerle yumurta sarisini ¢irpip un ve nisastasini ekledim azar azar siti ekleyerek karistirip

pisirdim,soguttum.

Uzeri igin, 1 bardak soguk sitle kremsanti yaptim cileklerle sUsleyip tart jélesi doktim.
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