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CILEKLI PASTA

Emine Beder

5 yumurta

6 kahve fincani un

6 kahve fincani seker

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagi cilek puresi Kremasi

2 paket krem santi (¢ilekli krem santi)
1,5 su bardagi gilekli st

cekilmis antepfistigl veya hindistancevizi
1/2 kg. cilek

Yumurtalar sekerle birlikte beyazlasip képurene dek ¢irpalim. Ciledi robot veya blendir yardimiyla plre haline
getirip ekleyerek yarnm dk. daha ¢irpalim. Elenmis unu, kabartma tozunu ekleyip mikserin diisik ayari ile veya
¢irpma teliyle karistiralim. Kalibi margarinle yaglayip tabanina un serpelim. Hamuru kaliba bosaltip 190° 1sili
firnda pisirelim. Pastayi kalibi i¢cinde sogutarak ikiye keselim. Gilekli siit ile krem santiyi koyulagana dek
¢irpalim. Krem santiyi alt ve Ust parcalarin kesik yiizeylerine yayalim. Alt par¢anin Uzerine yandan kesilen
cilekleri araliksiz dizip pastanin Ust katini oturtalim. Pastanin yanlarini ve tzerini kalan kremayla kapatalim.
Cilekleri yarnidan kesip pastanin Ustlne araliksiz yerlegtirelim. Pastanin yan kenarlarina ¢ekilmis antepfistigi veya
hindistancevizi serpelim. Pastay buzdolabinda 4-5 saat beklettikten sonra servis yapalim.
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