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CILEKLI PASTA

Malzemeler:

150 gram margarin
200 gram pudra sekeri
2 adet yumurta

15 su bardagi yogurt

2 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Yarim kilogram taze cilek
Kremasi icin:

1 litre st

1 adet yumurta

2 yemek kasi§i tereyagi
3 yemek kasigi un

1 su bardag seker

1 paket vanilya
Sislemek icin:

Damla cikolata

Taze Cilek

Hazirlanisi:

Oda sicakhigindaki margarini pudra sekerini ve yumurtalari krema kivamina gelene kadar ¢irpin. Daha sonra
yogurdu ekleyip karigtirmaya devam edin. Vanilya, un ve kabartma tozunu ilave edip karigtirin, kek harcini firina
verip 35-40 dakika pisirin. Kek piserken krema icin tereyagini kizdirip un ile biraz kavurun. Uzerine sit, yumurta,
seker ve vanilyayi ilave ederek topaklanmamasi igin surekli karistirin. Krema kivamina gelince soguyana kadar
bekleyin. Pigen keki enine dogru ikiye kesin. Keki sit ile islatin tizerine hazirladiginiz kremadan dokiin ve
cilekleri dograyip koyun. Uzerine kekin ikinci katini koyun ve kalan kremayi sirin. En st kismini damla gikolata
ve cileklerle slsleyin.
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