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CILEKLI PASTA

100 gram (4/5 su bardagi) un

3 yumurta

100 gram (2/5 su bardagi) tozseker

Margarin ya da tereyagi

2 cay kasigi maya

250 gram cilek

300 gram hazir krema

50 gram (1/2 su bardagindan az) pudra sekeri

1 Yumurtalar tozsekerle ¢irpin. Mayayla birlikte elediginiz unu bir kerede katip karistirin. Firin tepsisini, iyice
yaglanmig 6zel kagitla kaplayin ve hazirladiginiz karisimin yarisini, kare sekil vermeye calisarak dékin. YUzeyini
dlzeltin. Tepsiyi, dnceden isittiginiz 220 derecelik firina verip yaklasik 5 dakika tutun. Gikardiktan sonra kare
seklindeki hamuru, bir 1zgaranin Ustline ters ylz edip sogumaya birakin. Karigimin artan yarisini da ayni isleme
gore firnda birakin, ¢gikarip sogutun.

2 Ote yanda cilekleri ayiklayip yikayin. Bir ¢atalla tgte birini ezin ve pudra sekeriyle birlikte kremay! ekleyin.
Kremanin Ugte ikisini, hamurlardan birinin Gzerine diizgtince surln, tzerine kalan minik dogranmig gilekleri
yerlestirin. lkinci kat hamuru da yerlestirin ve tatly birkag¢ saat buzdolabinda bekletin.

3 Tatliy1 buzdolabindan ¢ikardiktan sonra bir spatilayla, kalan peynirli kremay ylizeyine sdrin. Tatly 2 saat
buzdolabinda tutun ve istege goére susledikten sonra servis yapin.
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