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CILEKLI PASTA

1,5 kg blyuk sert cilek

1 corba kasigi i¢ yesil fistik
Pandispanyasi:

70 gr. margarin

60 gr.un

70 gr. pudra sekeri

5 tane yumurta

2-3 fiske limon kabugu rendesi
yarim paket vanilya

1 ¢orba kasigi un (kalip igin)
yarim kasik yag (kalip i¢in)

Yapiligt:

Porselen bir kapta margarin ile seker, krem haline gelinceye kadar képUrtllerek karistirilir. Daha sonra
yumurtalarin sarilari da ilave edilir ve hepsi karnstirilir. Bir taraftan yumurta aklan bir telle képlrene kadar iyice
kanistinilir, sonra vanilya, limon kabugu rendesi ve un ile birlikte kanstirlir. Bir kalip yaglanir ve unlanir.
Hazirlanan karigim igine dékulir. (Kalp, karigim doékdldiginde 3 cm. kalinliginda olacak biyUklikte olmalidir.)
Bundan sonra kalip orta 1sili firina strdlir. Yarim saat sonra pandispanya hazirdir.

Pandispanya enine esit parcalara bolinir. Eldeki pasta surubu bir fir¢a ile pandispanyanin kesilmis olan i¢
tarafina ¢ok az surdlir. Pisim aninda da st bélimine yadh krema surUlir. Daha Uste de yikanmig ve ayiklanmis
cilek, dikine olarak yerlestirilir. Orta parcasinin éteki parganin da i¢ bélimine krema sardlir ve ikinci gilek
katinin Gzerine kapatilir. Buzdolabina konarak kremanin donmasi beklenir. Sonra, buzdolabindan ¢ikarilarak
cevresi kesilir. Ayrilmis olan krema alinarak Gzeri zevkli bir sekilde suslenir. Kiyilmis yesil fistik ve cileklerle de
sUs yapilabilir. En sonra tabaga alinarak donmasi igin buzdolabina konur ve servis zamani beklenir.
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