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CILEKLI PASTA

Malzemesi:

10 yumurta

250 gr. seker
300 gr.un

1 avug pudra sekeri
1/2 kg. Gilek
vanilya.

Krem igin:

1 klicUk margarin
Kremast:

50 gr. yad

50 gr.un

5 gr. seker

2 yumurta

Yarim bardak su
Tuz

Vanilya.

Hazirlanisi:

Yumurtalari bir tencereye kirin. Sekeri koyup hafif ates Gzerinde ¢arpin. Atesten alinca vanilya, kabartma tozu
karnstinlmis unu katin. Bir iki defa karistirin. Yuvarlak kaliba dékerek firina sdriin. 30 dakika pisirin.
Pandispanyayi firindan ¢ikarip sogutun. Keskin bir bicakla enine ikiye veya Ug¢e kesin. Pargalari seker ve 1
fincan meyve suyuyla hafifce islatin. Her parcaya pasta kremi stirin. Ayiklanmis cilekleri kremin tzerine koyup
diger parcayi Ustline oturtun. O pargaya da ayni sekilde kremi strlp ¢ilek koyup Ustine G¢lncu parcayi koyun.
En Ustlne kremayi surln. Cilek yesil fistik vs. ile pastanizi stsleyin.

KREMANIN YAPILISI:

Bir tencereye suyu sekeri, tuzu, yagdi koyup kaynatin. Su kaynayinca unu koyup suratle karigtirarak atesi kisip
10 dakika pisirin. Atesten alip sogumaya birakin. Biraz ilininca 2 yumurta kirip, vanilya, limon kabudu rendesi
koyup yogurun, yumurtay yedirin.
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