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CILEKLI PASTA

125 gram margarin

1 su bardagindan 1 parmak eksik seker
3 yumurta

1 su bardagi un

yarim ¢ay kasigi vanilya

Islatmak igin:

1 su bardag st

1 tath kasidi tozseker

Sislemek icin:

500 gram cilek

Cikolatal gofret

Yarim su barda@ dévilmus findik

Margarin ve gekeri girpin. Yumurtalari ayri bir kapta ¢irpip, margarine ekleyin. Unu vanilyayla beraber karigima
ekleyin. lyice karnistinin. Yagdlanip unlanmig yuvarlak bir kek kalibina bosaltin.

200 dereceli firinda 30 dakika pisirin. Bu arada krem santiyi Gzerindeki tarife gére hazirlayip sogutun. Firindan
aldiginiz keki biraz sogutup, enlemesine ikiye bdlin. St ve sekeri karistirin. Kekin iki yizinG de 1slatin. Kekin bir
yUzlne krem santiyi strtin. Kigik dogranmig cileklerin yarisini da tizerine koyun. Dider keki Uzerine kapatip
kalan kremay Uzerine yayin. Gilek ve gofretle siisleyin. DévilmUs findik serpip servis yapin.
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