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CILEKLI PASTA

Pandispanya igin:

2 adet yumurta

5 ¢orba kasi§i toz seker

1 su bardagindan bir parmak eksik un
1 cay kasigi kabartma tozu

1 su bardagi su

Suslemek igin:

500 gram cilek

1 paket tart j6lesi

Yarim su bardagi file badem

1 paket krem santi (Uzerindeki tarife gére hazirlanmig)
Krema igin:

1 adet yumurta

5 ¢orba kasi§i toz seker

2 su bardagi sit

4 corba kasigi un

1 corba kasigi nisasta

Yumurta ve sekeri mikserle ¢irpin. Sonra diger pandispanya malzemelerini ilave edin ve iyice karistirin. 20 cm
¢apinda yuvarlak bir pasta kalibina dékin ve 180 derece firinda 35-40 dakika pigirin. Bu arada kremayi
hazirlamaya baslayin. Bunun igin de, cukur bir kapta yumurta ve sekeri ¢irpin. Siitl kaynatip, yumurta ve sekere
ilave ederek karistirin. Diger malzemeleri de ekleyerek muhallebi kivamina gelene dek karigtirarak kaynatin.
Kremay! kenara alarak sogutun. Pandispanya soguduktan sonra kaliptan ¢ikararak, enine U¢ parcaya kesin. Bir
parga pandispanyanin iizerine kremadan bir miktar siiriin. Uzerine temizlenmis glleklerden koyun Diger
pandispanya katini kapatin. Ayn| sekilde krema surlp, glleklerden dizin. Uglincl kat da izerine kapatin. Tim
pastanin etrafini krem santi ile iyice kaplayin. Cileklerle de her yerini siisleyin. Ayri bir yerde j6leyi Gzerindeki
tarife gore hazirlayip, cileklerin tizerine siriin. Pastanin kenarlarini file badem ile susleyip, soguyunca
dilimleyerek servis yapin.
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