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650 gram cilek

Kek igin:

4 adet yumurta

40 gram tereyag

1 su bardagi+1 ¢orba kagsiJi tozseker
1 paket vanilya

1 tutam tuz

4 corba kasigi sicak su

3/4 su bardagi un

100 gram bugday nisastasi
Yarim ¢ay kasig kabartma tozu
Krema igin:

1 paket pasta kremasi

100 gram margarin

1,5 su bardagi st

1 paket vanilya

Tereyagini eritip sogumaya birakin. Yumurtalarin sari ve aklarini ayirin. Yumurta sarilarini 4 gorba kasigi sicak
su, tozseker ve vanilya ile kivam alincaya kadar ¢irpin. Erimig tereyagini ekleyin. Diger tarafta yumurta aklarini

CILEKLI PASTA

tuzla birlikte sertlesip, kar halini alana kadar ¢irpin. Yumurta aklarini diger karisima

ekleyerek karigtirin. Son olarak un, nigasta ve kabartma tozunu karigimin tizerine eleyip, karistirin. Hamuru
yaglanmis kaliba dékiin. Onceden isitilmis 180 derece firinda 55 dakika pisirin. Keki kaliptan ¢ikartip
enlemesine 3 pargaya bélun. Gileklerin 100 gramini ayiklayip ¢atalla ezerek pure haline getirin. Plreyi keklerin
uUzerilerine sUrlin. Krema igin margarini mikserle ¢irpin. Pasta kremasini, vanilyayi ve sutl ekleyip tekrar ¢irpin.
Kekin alt pargasini servis tabagina alip Gizerine krema surin. Gilekleri dizip Uzerine diger kek dilimini yerlestirin.
Tekrar krema surUp ¢ilek dizin. Son kek dilimini yerlestirip Uzerini krema ile sivayin. Kalan gilekleri dilimleyip

pastanin Uzerini sUsleyin. Buzdolabinda yarim saat bekletip dilimleyerek servis yapin.
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