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CILEKLI PASTA

https://www.elele.com.tr

3 yumurta

125 g pudra sekeri

125 g elenmis un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Pastaci kremasi igin:

2.5 su bardag st

1 cay bardagdi toz seker

1 corba kasigi nisasta (Tepeleme)

1 ¢corba kasigi un (Tepeleme)

2 yumurtanin sarisi

1 corba kagigi tuzsuz tereyadi veya margarin
100 ml krema

1 paket vanilya

100 g beyaz cikolata

Arasi ve Uzeri igin:

Butln cilek ve hazir krokan parcalari

Pandispanya i¢in yumurtalari ve sekeri kdpik képlk olana kadar ¢irpin. Elenmis unu, kabartma tozunu ve
vanilyay! ilave edin. Spatula ile alttan Uste dogru havalandirarak kdptgi séndiirmeden karistirin. Orta boy bir
kelepgeli kalibin tabanini yagh kagitla kaplayip, hamuru kalibin igine dokin. Firinin alt rafina isiya dayanikli, ici su
dolu bir kaba koyun. Kelepgeli kalibi da orta rafa yerlestirin. Onceden isitilmis 170 derece firinda 40-45 dakika
pisirin. Pastaci kremasi igin tereyadi ve krema digindaki tim malzemeyi sos tenceresine alin. Cok kisik ateste,
muhallebi kivamina gelene kadar pigirin. Indirmeye birkag dakika kala tereyagdini, kremayi ve beyaz cikolatay!
ekleyin. lyice kanstinp patirsuz bir kivam elde edince ocaktan alin. Arada bir ¢irpip putirlesmesini dnleyerek
sogutun. Pigen pandispanyay! enine ikiye kesin, arasina 6nce pastaci kremasini yayin, hemen lzerine
dogranmis cilekleri ve krokan pargalarini serpin. Uzerine ikinci pandispanya kati yerlestirin. Kremadan yayin.
Yapraklariyla birlikte bitln cilekleri de yerlestirip sogutun ve dilimleyerek servis yapin.
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