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CILEKLI PASTA

Pandispanya igin:

4 adet yumurta

4 yemek kasigi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Kremasi icin:

1 It sit

1 su bardag seker

4 yemek kasigi un

1 paket vanilya

1 paket hazir krema

1 yemek kasidi nisasta
Islatmak igin:

2 su bardagr sit

Uzeri icin:

Yarim kilo cilek
Cikolata sosu

1 su bardagu iri kiyilmig ceviz

Once pandispanya igin yumurta ve sekerimizi kdplirene kadar girpiyoruz. Sonra un ve kabartma tozumuzu
ekleyip en son vanilyayi katip karistiryoruz.

Orta boy bir firin kabinin altina yagdh kagit koyup karisimi dékiyoruz ve énceden isitilmis 180 derece firinda
15-20 dk pisiryoruz.

Pisen pandispanyamizi bir ip yardimi ile enine 2 ye bdlip kenara aliyoruz.

Kremasi i¢in olan tim malzemeleri hazir krema hari¢ bir tencereye alip kivami olana kadar pisiriyoruz.

Sonra igerisine kremayi bosaltip karistiriyoruz ve ocaktan aliyoruz.

Pastayi yapacagimiz kaba dnce biraz krema dokiyoruz. Sonra ikiye bdldigimuiz pandispanyanin bir tanesini
Uzerine koyuyoruz 1 su bardagi ilik sit ile islatiyoruz.

Uzerine tekrar krema koyup ikiye bélinmus cilekleri diziyoruz. Sonra gileklerin UGzerine de cevizin yarini
serpistiriyoruz.

Pandispanyanin diger yarisini da simdi Uzerine koyup tekrar sitle islatip tekrar ayni sekilde krema cilek ve ceviz
koyup buzdolabinda en az 4 saat bekletiyoruz. Servis yaparkende Uzerine ¢ikolata sosu koyup servis yapiyoruz.
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