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CILEKLI PASTA

8 yumurta

250 gr. un (2,5 su bardag)

250 gr. pudra sekeri (2 su bardagindan biraz az)
Bir cay kasigi limon kabugu rendesi
Yarim limon suyu

500 gr. Cilek

Krema igin:

Bir bardak sit

2 yumurta

Bir corba kasigi un

Biraz vanilya

6 corba kasi§i toz seker

250 gr. sana

Krema icin, Tencerenin igine seker, un, yumurta konur, yumurta teli ile kangtirlir.

St sicak olarak yavas yavas ilave edilir.

Atese konur, devamli karigtirilarak pigirilir.

Kaynamaya baslayinca atesten indirilir, sogutulur.

Sana yumusak oluncaya kadar karistirilir.

Sogutulan krem kaslik, kasik yadin icine ilave edilir ve karigtirilir.

En son vanilya konur, krem haline gelinceye kadar yumurta teli ile karigtirilir.

Bir tencere icine yumurtalar, seker konur, yodurt kivaminda koyulagincaya kadar ¢arpilir.
Elenmis un, limon kabugu rendesi, limon suyu ilave edilir, hafifce karigtirilir.

Yuvarlak ve yaglanmig kaliba hamur konur, orta hararetteki firinda pigirilir.

Kaliptan ¢ikarilir, sogutulur.

Ortadan ikiye kesilir. Her parcasi sekerli suyla islatilir. Bir pargasina krema surdlur, Gzerine gilek ddsenir, Ustine
tekrar krema konur.

Diger pandispanya par¢asi, tUzerine kapatilir.

Uzerine ve kenarlarina krema surdldr, krema ve cilekli pastanin Gsti suslenir.
Kenarlarina yesil fistik konur.
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