I -'u" H!.
)
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CILEKLI PASTA

https://www.elele.com.tr

6 yumurta

200 gr toz seker

100 grun

50 gr kakao

150 ml eritilmis tereyagi

1 paket kabartma tozu

1 su barda@i portakal suyu
50 gr toz seker

400 ml krema

1 su bardagi pudra sekeri
500 gr cilek

Rendelenmis cikolata
Portakal kabugu

Taze nane

Firini 180 dereceye ayarlayin. Yumurtalar ve 200 gr sekeri buyUk bir kasede iyice ¢irparak tereyagdini ekleyin.
Un, kakao ve kabartma tozunu ekleyin. 20 cm[?llik kelepgeli kalibin tabanina yagl kagit serin ve kenarlarini
hafifge yagdlayin. Kek hamurunu kaliba dékip énceden isitilmis firinda 20 dakika pisirin. Firindan ¢ikarip 1zgara
teli Ozerinde sogumaya birakin. Portakal suyunu 50 gr sekerle sos tenceresinde isitin. Seker eridikten sonra
sogumaya birakin. Soguk kremayi pudra gekeri ile katilagana kadar mikserle girpin. Soguyan keki bigakla enine
Uce kesin ve katlari portakal suyu ile islatin. llk katin tizerine krema sikin ve aralarina ¢ilek tanelerini yerlestirin.
Diger katlarida ayni sekilde hazirlayin. G¢lncu katin Gzerine pudra sekeri ve rendelenmis gikolata serpin. cilek
dilimleri, portakal kabudu ve nane yapraklari ile stsleyin. Dilimleyip servis yapin.
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