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Pandispanya igin:

7 yumurta

2 yemek kasi§i tozseker

1 cay bardagi su

1.5 su bardagi un

1 yemek kasigi kabartma tozu
500 gr cilek

1 su bardagi file findik
Krema igin:

2 su bardagi sut

Yarim su bardagi tozseker
3 yumurta

Vanilya

1 kahve fincani nisasta

1 kahve fincani tereyagi

CILEKLI PASTA

Kremayi hazirlamak igin siit, tozseker, 3 yumurta, nisasta ve vanilyay bir tencerede ¢irpin. Orta isili ates
Uzerinde 6-7 dakika pisirin. Tencereyi atesten indirip tereyagdini ilave edin. Karistirip sogumaya birakin. Gilekleri
yikayip stiziin. Ortadan ikiye kesin. Pastada igin kullanacagimiz kek hamurunu hazirlamak igin girpma kabina
sirasiyla yumurtalari, tozsekeri, su, un ve kabartma tozunu alip mikserle 3 dakika dustik, 4 dakika ylksek
devirde girpin. 2 ayri firin tepsisine yagh kagit serin. Pasta hamurunu tepsilere bosaltin ve spatula ile diizleyerek
yayin. Onceden isitilmig 220 dereceye ayarl firnda 10 dakika pisirin. Firindan alip sogumaya birakin. Kalp
seklinde bir hamur kesme kalibi kullanarak pandispanyadan 3 adet kalp seklinde dilim ¢ikarin. Pandispanya
parcalarini kestikten sonra kirlmamasina dikkat edin. Hazirladiginiz kremayi pasta kekinin aralarina surin.
Hazirladiginiz pastanin en Ustinu ¢ilek dilimleriyle sUsleyin.
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