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CILEKLI PASTA

3 adet Keskinoglu yumurta
1 su bardag seker

125 g margarin

1 paket kabartma tozu

2 kg ¢gilek

1 su bardagi un

KREMA ICIN:

2 adet Keskinoglu yumurta sarisi
2 ¢corba kasigi un

1 cay bardad seker

1 kasik tereyag!

50 g cikolata

2 su bardagi sut

Yumurtalari, kabartma tozunu, sekeri bir kaba koyarak mikserle ¢irpin. Unu ve margarini de ilave ederek hamur
yapin ve 15 dakika dinlendirin. Yagh kagit serilmig bir kaliba dékerek dnceden isitiimig 200 derecelik firinda
pisirin. Firindan ¢ikan kek soguyunca ortadan ikiye bolin. Kremayi hazirlamak icin bir tencereye sttt koyun. Un,
seker, tereyaQi ve yumurta sarisini kar|§t|rarak dibi tutmadan pisirin. Hazirladiginiz bu karisimi mikserle 15
dakika ¢irpin. Daha sonra bu karisimi sogumaya birakin. Kekin bir pargasina kremay| suriin. Uzerine cilekleri
dizin. Gileklerin Gizerine tekrar krema suriin. Kalan keki tGzerine koyun. Kekin Uzerini kremayla kaplayin. Bir gece
dolapta beklettikten sonra gikolata rendesi serpip servis edin.
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