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CILEKLI PASTA (BISKUVIDEN)

Malzemeler:

1 cay kasigi kahve

1/2 limon suyu

1 paket kedi dili buskuvi
2 yumurta

2 kasik seker

600 gr. labne peyniri

3 kasik cilek receli

1 paket krem santi

Yapilisi:

1- Kahve ,1 ¢ay kasigi su ve yarim limonun suyunu Karistirin.Bu karisimda islattiginiz kedi dili biskivilerini pasta
kalibinin yanina dik olarak dizin.

2-Birkac dakika buzlukta bekletin.

3-Yumurtanin sarisini , seker ile krema kivamina gelinceye kadar ¢irpin.Krem Santi ve labne peynirini de ekleyip
karistirmaya devam edin.

4-Cilek regeli’nin tanelerini dilimleyip kremayla birlikte kalibin igine dékin.En az 3 saat buzlukta bekletin. Kalibi
ters cevirip ¢ikan pastanin Ustlini de krema ve cilek regeli ile sUsleyip servis yapilir.

ML® Kolay Cilekli Pasta icin tiklayin
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