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CILEKLI PARFE

1.5 kilo cilek,

4 yemek kasigi pudra sekeri,
250 g lor peyniri,

350 g kremali ayran,

6 yemek kasigi seker,

400 g krema,

1 portakal kabugu rendesi,
50 g fistik,

melis yapraklari.

600 g ciledi yikayip ayiklayin ve suyunu stzin. Gilekleri mikserde pire haline getirin, pureyi slizgegten gegirin,
pudra sekerini karigtirin. Peyniri ayran ve sekerle karistirin. Kremayi ¢irpin ve portakal kabugu rendesi ile birlikte
peynire katin. Peynirli karisimi ve ¢ilek piresini kat kat blyikgce bir kuvarlak kalibin i¢ine koyun (kalibin
kapasitesi 2.5 | olmali). Gatalla her iki pireyi biraz karigtirin, plreler mermer gériiniUminde damarlar olusturmal.
Kalibi ile bir gece boyunca buzlukta dondurun.Kenarlarini bigakla sékin, kalibin agizina bir tabak koyun ve kalibi
ters gevirin. Pastay tekrar tabagdin Ustiinde buzluga kaldirin. Kalan gilekleri yikayip ayiklayin ve dilimleyin.
Pastayi buzluktan ¢ikartip dilimleyin gileklerle birlikte tabaklara dizin, fistik ve melis yapraklari ile garnitiir yapin.
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