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CILEKLI PARFE

ilkay Oztiirk

2.5 Gorba Kasigi Tere Yag
250 Gr. Krem Peynir

1/2 Su Bardagi Toz Seker

1 Su Bardagi Findik

2 Su Bardagi Kuru Uziim

1/2 Adet Rendelenmis Portakal
250 Gr. Cilek

2 Su Bardagi Krem Santi

Tereyagini iyice yumusayana kadar oda sicakliinda bekletelim. Yumusayan tereyagini, krem peynir, toz seker
ve krem santi ile karigtiralim. Ayiklanip yikanmig kuru Gzima, dévilmas findidi, rendelenmis portakal ve limon
kabugunu ekleyelim. Gilekleri de ayiklayip yikayalim. BlyUkligine gdre ikiye veya ddrde boélelim. Cilekleri de
karisima ekleyelim. Orta blyUkltkte bir kalibi hafif¢e islattiktan sonra karigimi kaliba bosaltalim. Bir gece
buzlukta bekletelim. Donan tatliyl daha sonra da buzdolabinin alt kisminda iki saat bekletip servis yapalim.
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