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CILEKLI PARFE

100 gr. margarin

300 gr. krem peynir

yarim bardak toz seker

2 su bardagi krem santi

1 su bardagi findik

200 gr. kuru 0zlm
rendelenmis yarim portakal

Margarini iyice yumusayana kadar oda sicakhiginda bekletin. Yumusayan margarini, krem peynir, toz seker ve
krem santi ile karigtirin. Ayiklanmig yikanmig kuru Gzim, findik ve rendelenmis meyve kabugunu ekleyin.
Cilekleri ayiklay! yikayin. bluyUklagune gore ikiye yada dérd boélin, gilekleri de karigima ekleyin. Orat boy bir
kalibi hafifce islatin, karisimi kaliba bosaltin. Bir gece buzlukta bekletin, donan tatlyi kaliptan ¢ikartip kalibin
kenarlarini bicakla tathdan ayirin, servis tabagina koyun. Buzdolabinin alt rafinda 2 saat bekletin, servis yapin.

ML® Limonlu Parfe icin tiklayin
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