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CILEKLI PARFE

https://cook.com.tr

Toz Seker 5 Yemek Kasig
Beyaz Cikolata 2 Yemek Kasig
Gilek 350 Gram

Yumurta 3 Adet

Krem santi 2 Paket

Inek Sitl 2 Cay Bardag

Gilekleri yikayip mutfak robotundan gegirin.pire haline getirin. krem santiyi sutle katilagincaya kadar ¢irpin ve
buzdolabina koyun.yumurta ve sekeri bir kapta iyice ¢irpin.

Son olarak ¢ilek plresini karisima ekleyip karigtirin.

Silikon bir kaliba aktarin.

Derin dondurucuda 1 gece bekletin.

Uzerine ¢ilekleri dizin, eritilmis beyaz ¢ikolata ile stsleyip servis yapin.
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