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CILEKLI PARFE

https://www.droetker.com.tr

Parfe karisimi igin:

250 g ayiklanmis cilek

1 yemek kasidi Dr. Oetker Pudra Sekeri
1 cay bardagi sit

1 poset Dr. Oetker Jelatin

1 su bardag krema

Uzeri igin:

1 poset Dr. Oetker Hazir Bégurtlenli Sos
Taze nane

8-9 cm capindaki 6-8 adet kasenin igini streg film ile kaplayin. Cilekleri mutfak robotuna alin ve plre haline
getirin. Uzerine pudra sekerini ekleyin ve birkag kez daha karistirin.

SOtu kisik ateste 1sitin, kaynamaya yakin ocaktan alin, jelatini ekleyip kasik ile eriyinceye kadar karigtirin ve
sogumaya birakin. Soguyan jelatinli sttu ¢ilek piresine ekleyin ve kasik ile karigtirin. Kremay! ¢cirpma kabina alin
ve mikser ile 2-3 dakika ¢irpin. Gilek plresini azar azar ekleyerek spatula veya kasik ile karistirin. Hazirladiginiz
kaselere paylastirin. Streg film ile Gzerlerini kapatin ve dondurucuda 2-3 saat bekletin.

Parfeleri dondurucudan alin, 2 dakika beklettikten sonra kaselerden ¢ikarin. Servis tabaklarina ters cevirip stre¢
filmden ayirin. Bégurtlenli sos ve taze nane ile susleyip bekletmeden servis yapin.
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