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CILEKLI PARFE

https://www.droetker.com.tr

300 g cilek

1 cay bardagdi toz seker

200 g ¢cilek

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st
0,5 gay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 cay bardagi iri kinlmis kabuksuz badem

1 cay bardagi Dr. Oetker Gikolata Pargalari
Kalip:

Dikdoértgen kek kalibi (11x25 cm)

300 g cilegi toz seker ile birlikte mutfak robotunda pire haline getirin. 200 g ¢ilegi de kicUk kupler seklinde
kesin. Kalibin igini streg film ile kaplayin.

Krem santiyi 1 su bardagi soguk st ile 2 dakika ¢irpin. Yarim ¢ay bardagi pudra sekeri ilave edip 2 dakika daha
cirpin. Piire haline getirdiginiz gileklerden Ust slisleme igin yarim ¢ay bardagi ayirip kalanini krem gantiye ilave
edin ve yarim dakika ¢irpin. Uzerine kiip seklinde kestiginiz ¢ilekleri, iri kinlmig kabuksuz badem ve ¢ikolata
parcalarini ilave edip kasik ile karistirin. Hazirladiginiz karigimi kaliba dékin ve Gzerini kapatin. Buzdolabinin
dondurucu bdliminde donuncaya kadar yaklasik 5-6 saat bekletin.

Servisten 30 dakika 6nce dondurucudan ¢ikarin. Gilek piresi ve arzuya gdre badem ve taze nane yapraklari ile
sUsleyip dilimleyin.
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