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CILEKLI PARFE

20 gram gilek

2 paket krem santi

1,5 cay bardag sut

3 adet yumurta

5 yemek kasigi toz kasigi

150 gram gilek

2 yemek kagigi eritilmis beyaz cikolata

Gilekleri yikayip mutfak robotundan gegirerek plre haline getirin. Krem santiyi, st ile katilagincaya kadar ¢irpin
ve buzdolabinda bekletin.

Yumurta ve sekeri bir kapta iyice ¢irpin. Bunu buzdolabinda beklettiginiz krem santiye ekleyip tekrar ¢irpin. Son
olarak cilek piresini de bu karigsima ekleyin ve yine iyice karigtirin. )

Hazirladiiniz karigimi silikon bir kaliba aktarip derin dondurucuda 1 gece bekletin. Uzerine gilekleri dizin ve
eritilmis beyaz ¢ikolatayla susleyin.
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