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CILEKLI PARFE

1 cay bardagi sit

1 paket krem ganti

4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

2 su bardagi gilek

1 paket vanilya

Sos igin:

3 yemek kasigi pudra sekeri
1 su bardag cilek

Gilegi yikayin, siiziip mikserde ezin.

Yumurtalarin sarilari ve beyazlarini ayri kaplara ayirin. Sarilarini 5 dakika ¢irpin, vanilya ekleyip 5 dakika daha
girpin.

Beyazlarina 1 bardak toz seker ekleyip kar haline gelene kadar ¢irpin. Kar haline gelmis beyazlarin igine yavas
yavas ¢irpilmig sarilari ekleyin. Sonra da ¢ilekli krem santiyi ekleyip ¢irpin.

Kuguk kaliplari streg filmle kaplayin. Hazirladiginiz karigimi esit olarak paylastirip buzdolabinda 3 saat bekletin.
Servis yapmadan 10 dakika 6nce servis tabagdina ters gevirip koyun.

Sos i¢in blender'da pudra sekeri ve ¢ilegi 5 dakika ¢irpip dolapta bekletin. Pudra sekeri ve gilekli sosla siisleyip
servis yapabilirsiniz.

-

-

© lezzetler.com tarif no:143613 « adi:Gilekli Parfe « gdnderen:atam « indirme tarihi:04.05.2025 - 13:56


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cilekli-parfe-vt5616
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/cilekli-parfe-143613.jpg
http://www.tcpdf.org

