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CILEK SOSLU PANNACOTTA

https://www.elele.com.tr

500 g sivi krema

70 g seker

1 cubuk vanilya (ya da bir cay kasigi toz vanilya)
8 g jelatin

50 g sdit

cilekli sos:

Yarim kg ¢ilek

80 gr pudra sekeri

20 gr nigasta

Sosu igin gilekleri robotta ktiguk pargalar haline gelinceye kadar kisa bir stire pargalayin. Bir tavaya ttim
malzemeyi koyup kisik ateste 5 dakika kadar karigtirarak pigirin.

Krema, st ve sekeri karistirarak kaynatin. Jelatini 1 litre soguk suda yumusatin ve elinizle stizerek kaynayan
malzemeye ilave edin. 2 dakika karistirarak kaynatmaya devam edin. Altini kapatarak servis yapacaginiz
kaplara ddéktin. Soguduktan sonra dilerseniz kaliplardan ¢ikarin ve tizerini sosla stisleyin ya da bizim yaptigimiz
gibi servis tabaklarina doldurup tzerini sosla kaplayin.
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