<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CILEKLI PANNACOTTA

http://www.ebruomurcali.com.tr

700 ml. Krema

1 cay bardagi sit

2,5 yaprak jelatin

7 corba kagsiJi tozseker (Yaprak jelatin yerine 4 ¢ay kasidi toz jelatin de kullanabilirsiniz)
1 paket vanilya

Gilek sos:

350 gr. cilek

1 su bardagi tozgeker

1,5 su bardagi su

Sos igin, cileklerin yarisini plire haline getirin. Su ve tozsekeri karistirarak kivamini alincaya kadar kaynatin.
Icine gilek piresi ve tane cilekleri ekleyin. Karigimi bir tagim daha kaynattiktan sonra sogumasi i¢in bekletin.
Jelatini ik sutte eritin ve vanilyayi ekleyerek karistirin. Kremayi sekerle birlikte cok kisik ateste pisirin. Tim
karisimi yavasga birlestirin ve su ile islatiimis kaselere paylastirin. 5 saat kadar buzdolabinda bekletin.
Soguyunca ters gevirerek servis tabagina alin. Cilekli sosla beraber servis yapin.
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