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CILEKLI PANKEK

Pankek hamuru igin:

2-3 yemek kasigi erimis tereyagi
1 su bardagi un

Yarim ¢ay kasigi tuz

3 adet yumurta

3 su bardagi sit
Sislemek icin:

400 gr gilek receli

200 gr dondurulmus cilek
4 poset kremsanti

2 su bardagi soguk sit

Pankek hamurunu hazirlamak i¢in dnce tereyagini eritin. Un ve tuzu derin bir kaba koyun. Yumurtalari ve 1 su
bardagi sUtu ekleyip ¢irpin. Kalan sGti de ilave edip karistirin. Eritilmis tereyag ilave edip bir kez daha cirpip 5
dakika dinlenmeye birakin. Yapismaz bir tavayi hafif yaglayip isitin. Karigimdan ince bir kat ilave edin. Krep
yapar gibi malzeme bitene kadar iki tarafli pisirin. Toz kremsantiyi soguk sitle ¢irpin. Pankekleri aralarina gilek
receli ve kremsanti slrerek servis tabadina kat kat yerlestirin. Pastanin Gzerini kremsanti ile istediginiz gibi
sUsleyip dondurulmus cileklerle dekore edin.
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