B

"
%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CILEKLI PANCAKE KULELERI

Malzeme:

Sosu l¢gin :

1 cay bardadi Bizim Mutfak Pudra Sekeri
250 gr taze cilek

1/2 cay bardag sut

Slslemek igin :

krema

Taze nane yapragi

Hamuru igin :

1,5 su bardagi Bizim Mutfak Un

1/2 cay kasig1 Tuz

1 cay kasigi Bizim Mutfak Kabartma Tozu
1 cay kasigi karbonat

1 corba kasigi Bizim Mutfak Pudra Sekeri
1 paket Bizim Mutfak Vanilya

2 adet yumurta

20 gr Teremyag

1/2 su bardagi ayran

1/2 su bardagi st

Teremyagini eritip Ilnmaya birakin. Un, tuz, kabartma tozu, karbonat, pudrasekeri ve vanilyay bir kaba alip
karnstinn. Yumurtalarin sarilarini ve aklarini ayirin. Diger tarafta yumurta sarilarini ¢irpip, erimis Teremyagi,
ayrani ve sOtu ekleyip karistirin. Ayranli karisimi unlu karigima ekleyip birbirine yedirin. Yumurta aklarini mikserle
¢irparak kivam almasini saglayin. Yumurta aklarini da hamura ekleyip karigtirin. Yapismaz ytzeyli tavayi isitin.
Karigsimdan bir corba kasigi kadarini alip ¢cay tabagi biyUkliginde yayin. Her iki tarafini da kizartin. Kizartmig
oldugunuz pancake’leri kagit havlu Gzerine alin, yumusak kalmasi i¢in tzerini kagit bir havlu ile kapatin. Karigim
bitene kadar bu isleme devam edin. Cilekleri temizleyip halka seklinde kesin. Limon suyu ile karistirin. 4 adet
pancake arasina dilimlenmis cilekleri yayip Ust Uste yerlestirin. En Uste de krema sikin. Gilek sos igin tim
malzemeyi mutfak robotunda ¢irpin. Hazirladiiniz sosu pancake’lerin tizerindeki kremanin tizerine dékin. Taze
nane yapraklari ile sisleyip hemen servis yapin.
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