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CILEKLI OCAK TATLISI

Anadolujet Magazin

2 orta boy kase dolusu yikanmis ve ufak ufak dogranmis taze cilek
1,5 su bardagi su

2 ¢orba kagsi§i dévilmdis ceviz igi

1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

1 su bardag st

3-4 corba kasigi toz seker

1 orta boy Kivi

1 corba kasigi kavrulmus ve dévilmis susam

Yayvan teflon tencerede su, seker ve gilegi kisik ategte kivamlanmaya baglayincaya kadar agzi agik pisirin.
Diger tarafta un, kabartma tozu, tuz, ceviz i¢i ve siti iyice karigtirip lokma hamuru kivamina getirin. Uzerine
susam serpip agzini kapatin. Kisik ateste 10-15 dakika hamurun kabarip pismesini ve igine ¢ilegin tadini
cekmesi bekleyin. Servis tabaklarina koyarak yaninda kivi, dondurma veya kremsanti ile servis yapabilirsiniz.
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