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CILEKLI NUTELLALI KREP

2 adet biyUk yumurta

3/4 bardak st

1/2 bardak su

1 su bardagi un

2.5 yemek kagiJi seker

1 cay kasig vanilya

3 yemek kagigi eritilmis margarin
2 bardak dogranmis gilek
1/4 bardak nutella ¢ikolata
Sislemek igin:

Krem ganti

Yumurtalar kirin. Yumurta, sit, su, un, seker ve vanilyay! bir blender kabinda karigtirin. 10 saniye kadar ¢irpin
ve krep hamurunu 1 saat buzdolabinda bekletin. Buzdolabinda bekletmek krepin pisirme sirasinda kabarcik
olusumunu ve yirtilma riskini en aza indirir. Bu hamuru buzdolabinda 48 saate kadar muhafaza edebilirsiniz.
KugUk bir yapismaz tavayi isitin. sana margarini eritin Tavaya krep hamurundan bir miktar dokun ve tavada esit
dagiimasini saglayin. 30 saniye pigirin ve ters gevirin. Bir 10 saniye kadar daha pisirin ve atesten alin. Tim
hamuru bu sekilde pisirin. Pismis krepleri en fazla bir ay i¢in buzdolabi torbasinda derin dondurucuda
saklayabilirsiniz.

Kreplerin tsttine her birine bir gorba kagigi kadar siriin. Nutellanin Gstline dogranmig taze gilkelerden koyun ve
krebi sarin. Servis tabagina birlesme yeri alta gelecek sekilde dikkatlice krepleri dizin.Ustiine krema, dogranmis
cilek yerlestirin ve en Uste Uzerine eritilmis Nutella gezdirin.
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