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CILEKLI NAPOLEON

1 su bardag st

5 ¢orba kasi§i toz seker
1,5 ¢orba kasigi un

2 adet yumurta

Bir tutam vanilya

1 adet milféy hamuru
10-12 adet dogranmig gilek
Uzerine:

Pudra sekeri

Sut, 3 corba kagidi toz seker, un, yumurta ve vanilyayi tencereye alin. Kaynayana dek karistirarak pigirin.
Hazirladiginiz kremayi sogumaya birakin. Milféy hamurunu merdane ile ince bir gekilde agin. Uzerine 2 ¢orba
kasiJ! toz seker serpin. Onceden isitiimis 170 derece firinda, hafif pembelesene dek pisirin. Pisen milféy
hamurunu 3 esit pargaya bdlin. Hazirladiginiz kremayi iki parca milféytn tGzerine surtp, cilek yerlestirin ve Ust
uste koyun. Kalan son milféyu en Uste yerlestirin. Pudra sekeri serpin. Dilediginiz sekilde sUsleyip servis yapin.
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