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CILEKLI MUZLU KALPLER

https://www.droetker.com.tr

Taban:

1 su bardagi Dr. Oetker Vitalis Turna Yemigli (Cranberry) - Kabak Gekirdekli Kavrulmus Gitir Misli
20 g eritilmis margarin

2 yemek kagigi bal

Meyveli karigim:

15 - 20 adet ¢ilek (orta boy)

1 adet muz

1 su barda@i stizme yogurt

2 yemek kagigi bal

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

Kalip:

Dr. Oetker Mini Serisi Kelepgeli Kalp Kalip 12 cm

Msliyi derin bir kaba alin. Uzerine eritilmis margarin ve bali ekleyip karigtirin. Kaliplara paylastirin ve kasigin
tersi ile bastirarak yayin.

Cilekleri ayiklayip yikayin. Muzun kabugunu soyun ve iri parcalara kesin. Birlikte mutfak robotuna alin ve plire
haline getirin. Uzerine yogurt, bal ve sekerli vanilini ekleyip karistirin. Kaliplardaki tabanlarin tizerine paylastirin.
Buzdolabinin dondurucu bélimiine alin ve 5-6 saat bekletin.

Donan tatlilar dondurucudan ¢ikarin, kaliplarin kenarlarini bigak ile siyirarak ayirin ve kelepcelerini ¢ikarin. Ters
cevirerek servis tabagina alin ve bekletmeden servis yapin.
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