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CILEKLI MUS

2 su bardagi gilek

5 adet yumurta

4 yemek kagig! tereyagi
Yarim su barda@ seker
1 paket vanilya

1 paket krem ganti

1 su bardag st

1 tutam tuz

Krem santiyi 1 bardak sUtle ¢irpin. Tatlinin UstiinG stislemek igin birazini ayirin.

Yumurtalarin sarilarini beyazlarindan ayirin. Sarilarini mikserle ¢irpip igine 2 bardak gilek, eritilmis tereyadi,
vanilya ve krem santi ekleyip cirpin. Yumurta beyazlarinin igine de 1 tutam tuz atip 7-8 dakika kar haline gelene
kadar ¢irpin.

Gilekli yumurta sarilarini, iyice girpilmis beyaza yavas yavas ekleyin. Bir yandan ¢irpma islemine devam
etmelisiniz. Tatlyl, kaselere esit olarak paylastirip servis yapabilirsiniz.
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