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CILEKLI MUS (FRANSA)

8 Yumurta

Yarim paket yanilya

300 gr. pudra sekeri

750 gr cilek

300 gr.un

Yarim bardak herhangi bir meyve suyu

8 yumurta sarisi 300 gr. pudra sekeri ile genis bir kase igerisinde iyice karistinlarak krema haline getiriniz
Diger kap igerisinde 8 yumurta akini kati kar haline gelinceye kadar beyazlatiniz.

300 gr. un ve vanilyayl yumurta sarilarina karigtiriniz.

Beyazlatiimig yumurtalarida bu karigima ilave ediniz. Yavagga alt tst ediniz.

Icine kagit yayiimis tart kalibina bosaltiniz.

Orta isida firnda pigkiniz.

Soguduktan sonra 3 esit pargaya enine kesiniz ve meyve suyu ile islatiniz.

Beyaz kremi slrerek ince dilimlere ikiye kesilmis cilekleri diziniz.

Her kesilen bdlimi bu bigimde hazirlayarak st Uste kapatiniz.

Kenarlarini meyvelerin gériinebilecegdi bicimde keskin bigakla keserek diizeltiniz.

En Ustlne beyaz krem surlp ve ayni krem ile pasta kremasi torbasi ile sikilarak susleyiniz.
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