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CILEKLI MUHALLEBILI PASTA

Kek igin:

3 yumurta

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi ilik su
Vanilya

Kabartma tozu

1 su bardag seker

1 su bardadi + 2 yemek kasigi un
Mubhallebi igin:

1,5 su bardagi sut

2 yemek kasigi un

1 cay bardagi seker
Vanilya

1 yumurta sarisi

Krem Santi igin:

1 su bardagi soguk st
Arasi icin:

Yarim muz

Sislemek igin:

Gilek

Yumurtalari beyaz ve sari olarak ayiriyoz ve sekeri her ikisine bélUstirerek 5 dakika kadar ¢irpiyoruz. Daha
sonra sarilarin icine vanilya sut ve suyu ekliyoruz en son unuda ekleyip karistiriyoruz. Daha sonra beyaz
yumurta karisimini da yavas yavas ekliyoruz ve yaglanmis borcama veya kaba dokip firina veriyoruz. Diger
tarafta muhallebiyi hazirlamak i¢in vanilya hari¢ diger malzemeleri tencereye alip kaynatiyoruz. Muhallebi
kivama gelince vanilyayi ekliyoruz arzuya gore 1 kasik labne de konabilir. Kek soguduktan sonra ikiye bdlip
kekleri sutle hafifce 1slatalim. Kremayi striip muzlar dizelim ve ve tstin0 kekin diger yarisi ile kapatalim. Krem
santiyle kaplar arzuya gore sUsleriz.
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