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CILEKLI MUHALLEBI

1 Yemek Kasigi Sana Mutlu Aile
2 Yemek Kasigdi piring unu

3 Bardak st

1 Yemek Kasigi nisasta

4 Bardak toz seker

500 gr cilek

1 Adet vanilya

Cilekleri ayiklayip kip kip dograyalim.Muhallebi i¢in tencereye sutl,sekeri,nisastayi ve piring ununu koyup
karistirarak pisirelim.Kaynayinca igine sana yagini ve vanilya koyup ocagdin altini kapatip aralikh aralkl 10-15
dakika boyunca karigtirarak hafif sogutalim.Soguyan muhallebinin igine ¢ilekleri koyup karistiralim.Kaselere
paylastiralim.Soguyan muhallebiyi buzdolabina koyup iyice sogutalim.Soguk servis yapalim
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