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CILEKLI MUHALLEBI

2 bardak sit

2 corba kasigi toz seker
2 bardk su

4 kaglk nisasta

5 kasik un

Yarim bardak soduk su
Yarim bardak sicak su
1/4 paket muzlu j6le

Oncelikle muhallebiyi hazirlayin. Bunun igin tozsekeri siitiin iginde kaynatin. Un ve nisastayi 2 su bardagi suyun
icinde eritin. Bu karisimi, kaynayan slte yavas yavas ekleyin. Tuzunu ilave edin. Muhallebi kivami alana dek
pisirin. 30 cm boyunda kare geklinde bir kalibi islatin. Muhallebiyi kaliba dokin. Ayri bir yerde joleyi hazirlayin.
Bunun i¢in, muzlu jéleyi sicak suda eritin. Uzerine yarim su bardadi soguk suyu ilave edip, karistirin. ilininca,
muhallebinin Uzerine serptiginiz gi¢eklerin lzerine dékin. Buzdolabinda dondurup, giceklerle sisleyin ve
dilimleyerek servis yapin.
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