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CILEKLI MUHALLEBI

Umit Usta

1,5 litre sut

300 gram toz seker

1,5 kahve fincani piring unu
1 kahve fincani nisasta

1,5 su bardagi su

1/2 gay kagigi tuz

Uzeri icin:

500 gram cilek

250 gram toz seker

Site, tozsekeri, 1,5 su bardagdi su ile ezdigimiz piring unu ile nisastayi katip orta 1sili ateste devamli karistirarak
muhallebi kivamina gelinceye kadar pigirelim.

Cilekleri iyice yikayip ayikladiktan sonra ince ince kiyip tozsekeri ilave ederek, recel kivaminda pisirelim.
Pisirdigimiz muhallebinin dértte birini ayinp geri kalan dértte Gglind kaselere 2 parmak bogluk kalacak sekilde
dolduralim.

Gilek marmeladindan 2 corba kasig ayirip geri kalanini ayirdiqimiz muhallebi ile karigtiralim.

Kaselerdeki muhallebiler donunca, hazirladigimiz ¢ilekli muhallebiyi kaselerdeki muhallebilerin Gzerlerine egit
miktarlarda bélusturelim.

Muhallebiler iyice donunca, ayirdigimiz ¢ilek marmeladindan 1er ¢ay kasigr meyveli muhallebilerin tam ortalarina
koyup soguk olarak servis yapalim.
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