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CILEKLI MUHALLEBI

2 su bardagi sut

2 su bardagi cilek suyu

1 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

5 yemek kagsigi misir nisastasi

Sit ve sekeri bir tencereye alip ara ara karigtiriyoruz. Isinmaya baslayinca igerisinden birkag kasik alip, bir
kasede nisastayi iyice agiyoruz. Daha sonra ¢ilek suyunu ve nisastayl yavasca ilave ediyoruz. Atesi hafif kisarak
kivam alincaya kadar pisiriyoruz. Ardindan vanilyayi ekliyoruz. Servis kaselerine paylastiriyoruz.
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