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CILEKLI MUHALLEBI

1 su bardagi toz seker
6 su bardagi sit

6 yemek kasigi irmik

1 yemek kasigi tereyagi
3 adet damla sakizi
Sislemek igin:

2 su bardagi gilek

Tencerede situ kaynatin. Toz sekeri kl¢Uk bir tavaya koyun. Kahverengi olana kadar kavurup slte ilave edin.
Hizl hizl karigtirarak kaynatin. Tereyagi, dévilmis damla sakizi ve irmigi koyup karistirin. Koyu bir muhallebi
kivami elde edin. Pisen muhallebiyi mikserde 5 dakika ¢irpin.

BuyUk gukur kaseyi streg filmle kaplayin. Muhallebiyi ddkip buzdolabinda 1 gece bekletin. Servis yapacaginiz
tabaga ters gevirin.

Gilek ve dovllmis antepfistigiyla susleyin.

© lezzetler.com tarif no:143634 « adi:Gilekli Muhallebi « génderen:abcd « indirme tarihi:22.05.2024 - 08:26


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cilekli-muhallebi-vt26803
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/cilekli-muhallebi-143634.jpg
http://www.tcpdf.org

