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CILEKLI MUFFIN

https://cook.com.tr

Yumurta 2 Adet

Un 2.5 Su Bardagi

Toz Seker 1 Su Bardag!
Yagl Inek Sttt 1 Su Bardagi
Sivi Yad 1 Su Bardag
Sekerli Vanilin 1 Paket
Kabartma Tozu 1 Paket
Cilek 1 Su Bardag

Gilek 12 Adet

Krem ganti 1 Paket

Yagl Inek Sttt 1 Su Bardagi

Seker ve yumurtayi ¢irpma kabina alin, seker tamamen eriyip kabarincaya kadar) mikserle énce diusuk sonra
yUksek devirde ¢irpin.

Cirptiginiz yumurtalara sit ve siviyadi ekleyerek 1-2 dakika daha karistirin.Unu, kabartma tozu ve vanilini
ekleyin, plrizsiz bir hamur elde edene kadar karistirmaya devam edin.

Dogranmis cilekleri ekleyerek 30 saniye daha karistirin.

Kek karigimini kagit kek kaliplarina paylagtirin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda yaklasik 25 dakika kadar pisirin.

Pisen muffinleri firindan alip sogumaya birakin.

Oda sicakhigina gelince 1 su bardag sit ile ¢irptiginiz kremsanti ile sisleyin.

Her muffinin Gzerine 1 gilek koyarak servis yapin.
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