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CILEKLI MUFFIN

2 yumurta

1 su bardagi seker

1 su bardagi stit

Yarim su bardag sivi yag
2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 kase gilek

Uzeri icin:

Pudra sekeri

Ik olarak yumurta ve sekeri iyice beyazlasana kadar ¢irpin. Daha sonra stit ve sivi yag ekleyip tekrar karistirin.
Son olarak kuru malzemelere gegin. Un, kabartma tozu ve vanilyayi eleyin. Muffin kaliplarina karisimi aktarin.
Eger muffin kalibiniz yoksa yagl kagittan muffin kaliplari yapabilirsiniz. Minik minik dogradiginiz gilekleri
harglarin tizerine ekleyin ve bir bigak yardimiyla hamurun igine bastirin. 180 derece firnda kabarip kizarana
kadar pisirin yaklasik 20-25 dakika pisirin. Pisen cilekli muffinlerinizi sogumaya birakin. Son olarak pudra sekeri
serperek servis edin.
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