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CILEKLI MINI PASTALAR

2 paket p6tibdr bisklvi

200 gram tereyagi

1 su bardag iri gekilmis ceviz
100 gram sutlU ¢ikolata
Krema igin:

10 adet dilimlenmis ¢ilek

3 ¢orba kasiJi un

2 corba kagsiJi nisasta

2 su bardagi toz seker

1 ¢corba kasigi tereyagd

3 su bardagi sit

3 ¢corba kasiJi labne peyniri
Sislemek icin:

Gilek

Toz haline getirilmig bisklvi, tereyadi ve cevizi iyice yogurun. Yagl kagitla kaplanmis dikdértgen bir kaliba yayip
derin dondurucuda dinlendirin. Krema icin labne peyniri hari¢ kalan malzemeyi tencereye alip strekli karistirarak
pisirin. Ocaktan alip karstirarak sogutun. Labne peyniri ilave edip karistirin.

Daha sonra derin dondurucudaki tabanin Gzerine yayin. Gikolatay! benmari usuli eritin. Tathnin Gzerine gezdirip,
buzdolabinda 10-15 dakika dinlendirin. Yuvarlak kalipla sekiller ¢ikarip servis tabagina alin. Uzerlerine gilek
yerlestirin. Dilediginiz sekilde susleyip servis yapin.
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