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CILEKLI MINI PASTA

https://www.elele.com.tr

1 paket yulafl biskdivi

10 gr tereyagi

Yarim ¢ay bardadi pudra seker
1 tath kasigi vanilya

200 ml krema

100 gr labne peyniri

100 gr beyaz gikolata

12 cilek

Uzeri igin:

40 gr rendelenmis bitter ¢ikolata
Toz antepfistigi

BiskUivileri mutfak robotunda gekerek ufalayin. Tereyagini eritip bisktivilere ekleyin ve tekrar karigtirin. 8 cm[?]lik
4 pasta ¢emberinin tabanina yagh kagit serip bisktivileri paylastirin ve kasigin tersi ile bastirin. Buzdolabina
alarak 15 dakika bekletin. cilekleri dilimleyip cemberin i¢ duvarina dik olarak yapistirin. Beyaz ¢ikolatay kiguk
parcalara ayirip bir kaseye alin. Igi sicak su dolu tencereye yerlestirip eriyinceye kadar bekletin. llinmaya birakin.
Krema, labne peyniri, vanilya ve pudra sekeri mikserle katilagincaya kadar ¢irpin. Eritilmis ¢ikolatayi ekleyip
tekrar ¢irpin. Karigimi gemberlere cileklerin tizerine gikacak kadar doldurun. Buzdolabina alarak 2 saat bekletin.
Servis tabagina alip cemberi ¢ikartin.Uzerini rendelenmis ¢ikolata ve toz antepfistidi ile stisleyerek servis yapin.
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