%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CILEKLI MINI KOSTEBEK PASTALAR

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 paket Dr. Oetker Késtebek Pasta
100 g yumusak margarin

2 yumurta

7 - 8 yemek kasigdi st

Krema:

3,5 ¢ay bardagi buzdolabinda sogutulmus sit
Dolgu:

12 adet gilek

Kalip:

12&apos;li muffin kalibi

Kagit muffin kalibi

Kagit muffin kaliplarini 12&apos;li muffin kalibin béimelerine oturtun. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi
icin 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pigirme: 160 °C B

Un karisimini girpma kabina bosaltin. Uzerine margarin, yumurta ve siti ilave edin. Mikser ile dnce dusik,
sonra yuksek devirde toplam 3 dakika ¢irpin. Hamuru muffin kaliplarina paylastirin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 15 - 20 dakika

Finndan aldiginiz muffinleri sogutup kaliptan ¢ikarin. Muffinlerin Gzerinden ¢ok ince birer parca kesin. Kestiginiz
kek parcalarini bir kaseye alin ve elinizle ufalayin.

Cilekleri dilimleyin. Sttt derin bir kaba alin ve lzerine krema posetini bogaltin. Mikser ile 6nce diiglik, sonra
yUksek devirde 2-3 dakika ¢irpin. Uzerine gikolata parcalarini ilave edip mikserin disik devrinde kisa bir siire
karigtirin. Muffinlerin Gizerine birer tath kagigi krema yayin, tizerine dilimlediginiz gilekleri siralayin. Kalan kremayi
yildiz u¢lu krema sikma torbasina doldurun ve ¢ileklerin Gzerine sekilli olarak sikin. Uzerlerine ufaladiginiz
kekleri serpin. Buzdolabinda 1-2 saat bekletin ve servis yapin.
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