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CILEKLI MILFOYLU KANEPE

5 kare milféy hamuru

1 paket krema

1 paket dolgu kremasi
4 cay bardagi soguk st
1/2 kg gilek

1 paket tart j6le

1 kasik tereyag!

1 fincan pudra sekeri

Her bir kare milfdy hamuru 4 adet kareye kesin.

Yaglanmis firin tepsisinde 175 C'de 25-30 dk. pigirin.

Krema ve dolgu kremasi tozlarini ayni kaba bosaltin. Uzerine 6nce 2 aida ¢ay bardagi sutl ve tereyagini ekleyip
mikserle ¢irpin.

Sonra kalan suti bosaltin, iyice ¢irpin. B

Pisen milfdyleri ikiye ayirip arasina kremay! ve gilek pargalarini yerlestirin. Uzerine pudra sekeri serpin.

Dekor igin tzerine de birer parca cilek koyun.

Gileklerin kararmamasi igin tart joleyi tarifine gére hazirlayip meyvelerin Gizerine firgayla siriip kanepelerinizi
servise sunun
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