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CILEKLI MILFOY TARTI

400 gram milféy hamuru
2 ¢orba kagiJi susam

1 yumurta

2 su bardagi sut

1 cay bardad seker

3 ¢orba kasiJi un

2 paket vanilya

200 gram cilek

Milféy hamuru oda sicaklijina geldiginde hamuru merdane yardimiyla uzun ince bir sekilde agin. Actiginiz milfdy
hamurlarini tart kalibina koyup firinda pisirin. Kremasini yapmak igin siit, yumurta sarisi, un ve seker ekleyip
ocak Uzerinde karigtirip kaynamaya birakin. Koyulaginca ocaktan alip igine vanilya ekleyip pismis milfdy
hamurunun icine yerlestirin. Uzerine dilimlenmig cilekleri koyup ikram edin.
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