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CILEKLI MILFOY

6 adet milféy hamurunu hamurunu ¢6zdirin. Her hamur pargasindan 8x8 cm. ebatlarinda 2 kare kesin. Kareleri
yagl kagit ile kaplanmis firin tepsisine yerlestirin. Onceden 220'C'de isitilmig firinin alttan 2. rafinda 15-20
dakika altin sarisi renk alincaya kadar pisirin. Firindan ¢ikardiktan sonra tel 1zgara Gizerinde sogumaya birakin.
500 gr. labne peynirini 60 gr. seker ile karistirin. Pisirdiginiz hamurlari bir kenardan bagli kalacak sekilde bigakla
enlemesine bolin. 1 yemek kasidi labne ve 1-2 tatl kasidi cilek regeli ile iglerini doldurun. Bir tabaga yerlestirin,
bol pudra sekeri serpistirip servis yapin.
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